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Die Zeichnung bleibt unser Eigentum und darf weder vervielfältigt, noch an
Dritte ohne unsere Zustimmung weitergegeben werden.

This drawing remains our property and is not to be copied
nor handed over to third parties without our consent.

Bei dieser Zeichnung handelt es sich um eine Entwurfsplanung.
Je nach Auftragnehmer der Küchengeräte können sich die Lage der
Anschlusspunkte sowie die Anschlusswerte ändern.
Dies betrifft auch Bodenabsenkungen und Sockelmaße.

Bodeneinlauf für Bodenrinne

Über Oberkante Fertig-Fußboden

Kaltwasserzulauf

Kältemittelleitung

Anschlußdose

Elektro-Kabel 230 V 

Steckdose 400 V

SchuKo-Steckdose 230 V

BodeneinlaufBE

BER

ÜOFF

Heisswasserzulauf

Abfluß

Gasanschluß

ZEICHENERKLÄRUNG

Bodenabsenkung

Potentialausgleichsleitung

Kernbohrung 

adWk aus der Wand kommend

adBk

Weichwasserzulauf kalt

adSk aus dem Sockel kommend

Heißdampf

adDk

aus dem Boden kommend

Kondensatablauf

aus der Decke kommend

Über Oberkante Fertig-Sockel

Elektro-Kabel 400 V

ÜOFS

Doppel- SchuKo-Steckdose 230 V

Datenkabel

Regler

Die Einbindung in die bauseitige Hauptleitung erfolgt grundsätzlich von oben und nach dem derzeitigen Stand
der Technik. Alle erforderlichen Ventile, Regeleinheiten und Kondensatableiter sind in der Maschine eingebaut.
Bei pumpenheißwasserbeheizten Maschinen sind in den Zu-und Rücklaufleitungen Absperrschieber eingebaut.
Bei dampfbeheizten Maschinen ist in der Vorlaufleitung ein Abschieber eingebaut, in der Kondensatleitung ist
bauseitig ein Absperrschieber vorzusehen. Bei Kondensatleitungsführung nach oben, ist in der Maschine ein
Stauer-Kondensatableiter (Schnellentleerer) eingebaut. Das Restkondensat muss über z.B. eine
Fußbodenentwässerung abgeführt werden.
Der Druckverlust des Heizungssystemes innerhalb der Maschine beträgt bei Dampf 30 kPa und bei
Pumpenheißwasser 100 kPa.

Die Anlagen sind vor Frost zu schützen. Angaben zu Nennweiten, Querschnitten etc. beziehen sich auf die
Maschine. Bauseitige Installationen sind den örtlichen Gegebenheiten (z.B. Leitungsführung, Zuführungslänge)
entsprechend zu dimensionieren. Medien- und Energieanschlüsse der Maschinen enden definiert entsprechend
dem Konstruktionsstand (in der Regel in einigem Abstand zu den auf dem Installationsplan angegebenen baus.
Anschlusspunkten). Die Verbindungen sind durch konzessionierte Fachkräfte  herzustellen. Alle Parameter der
zugeführten Medien und Energien sind während des gesamten Betriebs konstant zu halten. Medienangaben sind
zumindest teilweise voneinander abhängige Größen. Rohrdurchführungen und Abflussrohre dürfen max. 50
mm, Versorgungsleitungen 100 mm über OKFF ragen.
Die Darstellung der Medienanschlüsse bezeichnet den Installationsraum und nicht den tatsächlich zu
fertigenden Durchbruch.
Alle Leitungen (Wasser, Dampf, Kondensat und PHW) sind vor Inbetriebnahme der Spülmaschine
ordnungsgemäß zu reinigen bzw. zu spülen !
Die Reinigung der Anlage darf nur mit geeigneten Produkten erfolgen und der Kontakt mit korrosiven
Substanzen ist auszuschließen.

Allgemein

Für den Elektriker

Für den Lüftungstechniker

Bitte beachten Sie, dass es sich hierbei um allgemeine Hinweise handelt.
Die genaue Spezifikation und der Leistungsumfang ist den auftragsbezogenen
Dokumenten zu entnehmen. Änderungen sind mit dem Hersteller abzustimmen.
Abweichungen davon beeinflussen die Sachmängelhaftung.

Für den Heizungstechniker

Raumlufttechnische Anlagen sind gemäß den örtlich geltenden Bestimmungen (Deutschland z.B. VDI 2052) in
jedem Falle aber wasserdicht und korrosionsbeständig auszulegen. Die in den auftragsbezogenen Dokumenten
angegebenen Werte für Ablufttemperatur und -feuchtigkeit können sich bei bestimmten Betriebszuständen (z.B.
Standby) erhöhen. Die Maschinenabluft kann geringe Mengen Aerosol enthalten und ist ggf. durch geeignete
Maßnahmen in der Nähe der Ausblasöffnung abzuführen.
Bei Einleitung der Abluft in den Raum ist besonders zu beachten, dass die Angaben für die Temperatur und
relative Feuchte und damit die Raumbelastung für den ununterbrochenen Spülbetrieb gelten. Abhängig vom
Betriebszustand kann es andernfalls zu einem zeitlich begrenzten Anstieg der Ausblastemperatur, der relativen
Feuchte bzw. der Raumbelastung kommen.

Die bauseitige Vorsicherung ist gemäß den örtlichen Gegebenheiten und des Maschinennennstroms so zu
wählen, dass der Backup-Schutz gewährleistet wird (Deutschland VDE 0100). Die Netzzuleitung muss
vorschriftsmäßig abgesichert und mit einem Hauptschalter (bauseits für Bedienpersonal erreichbar oder in der
Maschine) versehen sein. Bei nicht geerdetem Neutralleiter (N) muss ein 4-poliger Hauptschalter verwendet
werden. Netzanschlussleitungen müssen ölbeständige, ummantelte Leitungen sein, nicht leichter als eine H 07
RN-F Leitung. Die Schutzmaßnahme sowie der Anschluss des Potentialausgleichs sind gemäß den Vorschriften
der örtlichen Energieversorgungsunternehmen sowie den örtlich geltenden Vorschriften auszuführen. Aufgrund
möglicher Ableitströme ist die Maschine an den bauseitigen Hauptpotentialausgleich anzuschließen. Der
maschinenseitige Anschluss befindet sich in unmittelbarer Nähe des Maschinenschaltschrankes
/Geraetebleches. Bei nicht verbundenen Anlageteilen ist die Anschlussmöglichkeit an den Gestellbauteilen
vorgesehen. Der Anschlußpunkt ist entsprechend mit dem Bildsymbol 5021 (IEC 60417-1) gekennzeichnet. Im
Geltungsgebiet der VDE 0160 / EN 50178 wird gefordert, dass in den Bereichen elektrischer Ausrüstung, in
denen netzseitig FehlerstromSchutzschalter (FI) geplant oder vorhanden sind, bei Verwendung eines
Frequenzumrichters vor / anstelle des vorhandenen FI Typ A ein allstromsensitiver FI Typ B anzuschließen ist.
Für den Netzanschluss ist eine 5-polige Netzanschlussklemmleiste vorgesehen (L1, L2, L3, N,  PE)

Wichtige Hinweise :

Für den Installateur
Frischwasseranschlüsse sind gemäß den örtlich geltenden Vorschriften auszuführen (Deutschland z.B. DIN 1988
/ EN1717). In jeder Wasserzuleitung ist bauseitig für Bedienpersonal erreichbar ein Absperrorgan vorzusehen.
In der Maschine ist eine Netztrennung (Deutschland gemäss EN1717) eingebaut. Abwasseranschlüsse sind
gemäß den örtlich geltenden Vorschriften auszuführen (Deutschland z.B. DIN 1986). Beim Einsatz von
Wasserenthärtungsgeräten, Teil- bzw. Vollentsalzungs- patronen sind bauseits jeweils ein Absperrorgan,
Feinfilter, Rückflussverhinderer und Rohr-
belüfter vorzusehen. Wenn keine anderen Angaben gemacht sind, dann ist ein bauseitiger Mindestfliessdruck
von 250 kPa und ein Maximaldruck von 500 kPa zu gewährleisten.

Alle Maße sind Fertigmaße, inkl. Fliesen, Verkleidungen, Verputz usw.
und müssen genau eingehalten werden.

ACHTUNG!

Die Zeichnung bleibt unser Eigentum und darf weder vervielfältigt, 
noch an Dritte ohne unsere Zustimmung weitergegeben werden.

nor handed over to third parties without our consent.
This drawing remains our property and is not to be copied 

Kellerraum unter der Spülküche

Zeichnungsausschnitt UG

Detail Ausgabe 2
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Positionslegende

Dehoga Bad Überkingen
Plan
Pos.

Menge Positionsbezeichnung Breite Tiefe Höhe

01 Bar

01.01 1
CNS Tischplatte wandseitig

aufgekantet
1880/
4870 700 50

01.02 1
Kühltisch 2 Kühlfächer mit,

Schubladenblöcken 1/2- 1/2 Anschluss
an Zentralkälte AKE B 134-2S-90

1340 680 900

01.03 1 Arbeitsschrank mit Besteckschublade
und Schubladen 400 620 900

01.04 1 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 360 350 900

01.05 1 Einschweißbecken mit umlaufendem
Wulstrand 300 500 300

01.06 1 Spültischbatterie  3/4", 6922.37

01.07 1 Spülenschrank mit Flügeltür 400 620 900

01.08 1 Arbeitsschrank mit Flügeltüren und
höhenverstellbarem Zwischenboden 850 620 900

01.09 1
Kühltisch 2 Kühlfächer mit,

Schubladenblöcken 1/2- 1/2 Anschluss
an Zentralkälte AKE B 134-2S-90

1340 680 900

01.10 1
Kühltisch 2 Kühlfächer mit,

Schubladenblöcken 1/2- 1/2 Anschluss
an Zentralkälte AKE B 134-2S-90

1340 680 900

01.11 1 CNS Tischplatte 6670/
3780

850/
700 50

01.12 1 Arbeitsschrank offen mit
Zwischenboden 500 620 900

01.13 1

Einbaukühlvitrine, Kundenseite
Panoramascheibe aus ESG,

Bedienseite Schiebetüren aus
Isolierglas, Anschluss an Zentralkälte

Gastro GR-112-87-Z

1125 695 870/
1240

01.14 1 Schrank offen mit Beckenblende und
Installationsfach 1200 720 900

01.15 1 Arbeitsschrank mit Flügeltüren und
höhenverstellbarem Zwischenboden 760 620 900

01.16 1
Einbauwärmevitrine, kundenseitig

Klappen, bedienseitig Schiebetüren, W
GR-112-70-KL

1125 695 800

01.17 2 Arbeitsschrank mit Flügeltüren und
höhenverstellbarem Zwischenboden 1200 720 900

01.18 1 Einschubnische für Spülmaschine 650 650 900

01.19 1
Gläserspülmaschine PROFI
GXCROI-11B mit integrierter

Umkehrosmose
600 603 820

01.20 1 Installationsschrank mit Flügeltür 600 600 900

01.21 1
Schanksäule 2-leitig,Ø Fuß 101mm, Ø

Balken 114mm, RJ1975, inkl.
Tropfmulde

310 114Ø 460

01.22 1 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 500 620 900

01.23 1 Einschubnische für Eiswürfelbereiter 500 600 900

01.24 1 Eiswürfelbereiter HOSHIZAKI
IM-30CNE-25 398 451 695

01.25 1 Arbeitsschrank mit Flügeltüren und
höhenverstellbarem Zwischenboden 750 590 900

01.26 1 Arbeitsschrank mit Abfallkipper 400 590 900

01.27 1
Arbeitsschrank mit GN- Einschüben

quer 580 400 700

01.28 1 Arbeitsschrank mit Besteckschublade
und Schubladen 400 590 900

01.29 1 Arbeitsschrank offen mit
Zwischenboden 390 590 900

01.30 1 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 500 500 900

01.31 1 Franke A800 FM EC – FoamMaster 340 600 796

01.32 1 Franke Kühleinheit SU12 CM 340 475 586

02 Speisenausabe

02.01 1
Tischplatte  mit Ausschnitten,

wandseitig aufgekantet 2402 800 50

02.02 1
Tablettrutsche geteilt und zum klappen,

als überstehende Fläche der
Abdeckung

2402 300 50

02.03 1
Frontverkleidung, Trägerplatte mit

HPL-Dekorplatten belegt, als klappbare
Ausführung mit Türen

2402 40 700

02.04 1

Einbaukühlvitrine, Glasaufbau eckig,
Kundenseite  Panoramascheibe aus
ESG, Bedienseite Schiebetüren aus

Isolierglas, Anschluss an Zentralkälte
Gastro GE-80-87-Z

800 695 870/
1240

02.05 1 Installationsschrank unter der Vitrine 850 740 700

02.06 4
Induktions-Warmhaltegerät GN1/1

Gastros Switzerland InductWarm® 200
Built-in

331 588 64

02.07 1
Arbeitsschrank offen, oben mit

Installationsblende,
höhenverstellbarem Zwischenboden

1532 700 700

02.08 1 Hustenschutz mit Wärme- Lichtbrücke 1521 500 450

02.09 1 Tellerstapler mit Heizung TE/H 2/27-33 529 1051 1072

02.10 1 Blanco Therm Edelstahl 540 815 1150

02.11 1 Servierwagen Hupfer  SW 8x5/5 895 595 1575

02.12 1 Tellerstapler mit Heizung TE/H 2/27-33 529 1051 1072

02.13 1
Tischplatte  mit Ausschnitten,

wandseitig aufgekantet 2402 800 50

02.14 1
Tablettrutsche ein Bauteil als

überstehende Fläche der Abdeckung 2402 300 50

02.15 1
Frontverkleidung, Trägerplatte mit

HPL-Dekorplatten belegt. 2402 40 700

02.16 1

Einbaukühlvitrine, Glasaufbau eckig,
Kundenseite  Panoramascheibe aus
ESG, Bedienseite Schiebetüren aus

Isolierglas, Anschluss an Zentralkälte
Gastro GE-80-87-Z

800 695 870/
1240

02.17 1 Installationsschrank unter der Vitrine 850 740 700

02.18 4
Induktions-Warmhaltegerät GN1/1

Gastros Switzerland InductWarm® 200
Built-in

331 588 64

02.19 1
Arbeitsschrank offen, oben mit

Installationsblende,
höhenverstellbarem Zwischenboden

1532 700 700

02.20 1 Hustenschutz mit Wärme- Lichtbrücke 1521 500 450

02.21 1 Tellerstapler mit Heizung TE/H 2/27-33 529 1051 1072

02.22 1 Blanco Therm Edelstahl 540 815 1150

02.23 1 Tellerstapler mit Heizung TE/H 2/27-33 529 1051 1072

02.24 1 Servierwagen Hupfer  SW 8x5/5 895 595 1575

02.25 1
Tischplatte  mit Ausschnitten,

wandseitig aufgekantet
2070/
1642 800 50

02.26 1
Tablettrutsche ein Bauteil als

überstehende Fläche der Abdeckung 1642 300 50

02.27 1
Frontverkleidung, Trägerplatte mit

HPL-Dekorplatten belegt. 1642 40 700

02.28 1

Einbaukühlvitrine, Glasaufbau eckig,
Kundenseite  Panoramascheibe aus
ESG, Bedienseite Schiebetüren aus

Isolierglas, Anschluss an Zentralkälte
Gastro GE-80-87-Z

800 695 870/
1240

02.29 1 Installationsschrank unter der Vitrine 850 740 700

02.30 3
Induktions-Warmhaltegerät GN1/1

Gastros Switzerland InductWarm® 200
Built-in

331 588 64

02.31 1
Arbeitsschrank offen, oben mit

Installationsblende,
höhenverstellbarem Zwischenboden

1200 700 700

02.32 1 Hustenschutz mit Wärme- Lichtbrücke 1138 500 450

02.33 1 Tellerstapler mit Heizung TE/H 2/27-33 529 1051 1072

02.34 1 Steinabdeckung 4340 1400 850

02.35 1
Arbeitsschrank mit beidseitig

Flügeltüren 1020 1360 700

02.36 2 Getränkeschanksäule JDM CT-SPLIT
S-4 210 200 425

02.37 1 Technikbox  Split 410 210 140

02.38 1 Cooling BOX ASCO 331 380 560 490

02.39 10 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 505 600 700

02.40 2 Milchkanne Aktiv ELEGANCE
Edelstahl kühlbar, 1 Behälter 5 ltr 235 370 495

02.41 1 Franke A800 FM EC – FoamMaster 340 600 796

02.42 1 Franke Kühleinheit SU12 CM 340 475 586

02.43 1 Arbeitsschrank mit Flügeltüren und
höhenverstellbarem Zwischenboden 874 600 700

02.44 1 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 450 600 700

02.45 1 Kaffeemaschine Franke Spectra X-XL
Vetro 8 SB 1P H 400 586 867

02.46 1 Steinabdeckung 4340 780 50

02.47 1 Kaffeemaschine Franke Spectra X-XL
Vetro 8 SB 1P H 400 586 867

02.48 5 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 505 660 700

02.49 1 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 355 450 700

02.50 4 Arbeitsschrank mit Flügeltür und
höhenverstellbarem Zwischenboden 505 660 700

02.51 1 Milchkanne Aktiv ELEGANCE
Edelstahl kühlbar, 1 Behälter 5 ltr 235 370 495

02.52 1 Getränkeschanksäule JDM CT-SPLIT
S-4 210 200 425

02.53 1 Technikbox  Split 410 210 140

02.54 1 Cooling BOX ASCO 331 380 560 490

02.55 1 Arbeitsschrank mit Flügeltüren 1020 660 700

03 Pizza Station
03.01 1 Nordcap Pizzakühltisch PT 2-C 1600 720 830

03.02 1 Nordcap Pizzakühltisch-Aufsatz A 1470 1470 284 387

03.03 1 Pizzaofen Zanussi 291089 (PODM24) 1020 920 732

03.04 1 Untergestell zu obigem Pizzaofen 1050 920 900

03.05 1 Ablufthaube 1500 1500 500

04 Vorbereitung

04.01 1
CNS Tischplatte wandseitig

aufgekantet 3880 700 50

04.02 1 Einschweißbecken mit umlaufendem
Wulstrand 500 500 250

04.03 1 Spültischbatterie  3/4", 6922.37

04.04 1 Spülenschrank mit Flügeltür 650 620 700

04.05 1
Kühltisch 3 x GN 1/1, 3

Schubladenblöcke 2x1/2 Anschluss an
Zentralkälte

1500 660 700

04.06 1 Teigkneter

04.07 2 Arbeitsschrank mit Flügeltüren und
höhenverstellbarem Zwischenboden 855 400 700

04.08 1
Wandhängeschrank mit Schiebetüren

und höhenverstellbarem
Zwischenboden

1500 400 650

04.09 1 Teigausrollmaschine 530 530 730

05 Kühlzelle
05.01 1 Kühlzelle 3000 2100 2410

05.02 2
Regal Norm 12,Feldlast 600kg,

Aluminium-Regalständer mit vier
Geschlossenen Kunststoff-Auflagen

2775 500 1800

06 Kühlzelle für Salat und
Dessertwagen

06.01 1 Kühlzelle 3200 1500 2410

06.02 4 Servierwagen Hupfer  SW 6x4/2 700 500 894

07 Spülzone

07.01 1 Korbtransportspülmaschine Meiko Typ
M-IQ B-M54 V8 N44 P6 6700 730/

950
1900/
2330

07.02 1 Dunstabzugshaube 1000 1030 500

07.03 1 Dunstabzugshaube 1500 1030 500

07.04 1 Korbtransportband 2345/
5620 500 1556

07.05 1 Spültisch mit Becken und
Pendelbrause 1600 800 850/

1150
07.06 1 BioMaster®4 Highline 700 700 900

07.07 1 Bodenrinne mit Abdeckgitter 1600 300 150

07.08 1 Bodenrinne mit Abdeckgitter 1200 210/
100 150

07.09 1 Bodenrinne mit Abdeckgitter 1200 210/
100 150

07.10 1 Bodenschacht mit Abdeckgitter 300 300 150

07.11 4 Tablettabräumwagen TAW 10 GN 468 673 1550

08 Müll

08.01 1
Meiko Nassmüllstation bestehend aus

2 Stück PE- Lagertank 4000 Liter 2430 990 2345

08.02 1
Schlauchabroller inkl. 2

Griff-Wandmischbatterie 3/4" für
Schlauchanschluss

08.03 1 Bodenschacht mit Abdeckgitter 250 250 150

09 Getränkelager

09.01 1
Faßkühler für 2 St. 50-l-KEG-Fässer, 4
St. 30-l-KEG-Fässer incl. Anstich oder

9 NRW-Bierkästen Hefa FK 2
1000 550 1130

09.02 1
Bierbegleitkühlung, Nasskühlgerät NW

7 2-leitig, 100 Liter/h, inkl.
Wandkonsolen

09.03 1

Bierdruckanlage 2-leitig für
Thekenanstich, komplett inkl. 2 x

KEG-Zapfkopf flach, CO2 Flasche und
CO2 Amatur

09.04 1
Regal Norm 12,Feldlast 600kg,

Aluminium-Regalständer mit vier
Geschlossenen Kunststoff-Auflagen

5425 600 1800

09.05 1
Regal Norm 12,Feldlast 600kg,

Aluminium-Regalständer mit vier
Geschlossenen Kunststoff-Auflagen

3650 600 1800

09.06 1
Regal Norm 12,Feldlast 600kg,

Aluminium-Regalständer mit vier
Geschlossenen Kunststoff-Auflagen

5425 600 1800

09.07 1 Bodenschacht mit Abdeckgitter 250 250 150
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